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SALAMANDER IZGARA
SALAMANDER GRILL
SALAMANDER GRILLGERATE
[ PUJIb-SALAMANDER

MODEL/ MOAEJIb : PSE100
PSE200

“Professional In Kitchen”

IN°XKSAN

“Mutfakta Profesyonel”

Revizyon No/ PeBu3us Ne: 03
Yururltluk Tarihi/ faTa BcTynnenus B cuny: 22.11.2023



1 - Hareketli Ust panel / Mobil Top Panel /
Beweglicher oberer Panel/ MoasmxHas BepXHsis

naHenb

2 - Panel Kolu / Panel Movement / Panel Handgriff/
Pyuka naHenu

3 - Izgara / Grid / Gril

4 - Termostat / Thermostat / Thermostat/ TepmocTat
5 - Sinyal lambasi / Indicator lamp / Indikator lampe
CurHasibHas namna

Sekil-1 / Figure-1/ Bild-1 / Cxema-1

PSE100

PSE200

Sekil-2 / Figure-2 / Bild-2 / Cxema-2

03
00(

3x1,5mm? 230V~

A ls A nschhisslething noss eine
Leitungs mindestens wom
Tvp HOY EN-F verarenden.

Powrer mnlet cable specification
HO? EN-F

Beslems kablosw HOT EH-F
Gmelliklerinde alrmaldy.

CwnoBoii kabenb annapata fA0/KeH ™
6bITb KayecTBa He MeHee HO7 RN-F.

Sekil-3 / Figure-3 / Bild-3/ Cxema-3

PSE 100 PSE 200
Derinlik / Depth / Breite / Fny6uHa mm 500 500
Genislik / Width / Tiefe / LLinpnHa mm 450 650
Yikseklik / Height / Hohe / BbicoTa mm 470 470
Pisirme Alani / Cooking Surface / Bratplatz / mm? 440x320 650x320
rnowasb NpuUroToB/IEHNS
Isi Kapasitesi / Heat Capacity / Warmekapazitdt / | kW 1,7 3,4
Tennosast MOLLHOCTb KBT
Elektrik Girisi / Electric Inlet / Spannung / \Y 220-230V AC 50-60Hz
MoTpebnsieMast MOLLHOCTb B 220-230B nepem.Toka 50-60Iy,
Kablo Kesiti / Cable cut / Kabeldurchshnitt / mm? 3x1,5
CeueHvie Kabens
Net Agirlik / Net weight / Netto Gewicht / Bec Kg 34 52
HETTO Kr
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1. MONTAJ

Cihaz dlzgun bir zemin (zerine terazide
yerlestirilmelidir.

Cihazin 20 cm etrafina emniyet agisindan bir sey
konulmamalidir.

Cihaz Uzerindeki koruyucu naylonu siyirarak
cikariniz.

Yizey lzerinde yapiskan kalirsa uygun ¢oziiclyle
temizleyiniz.

2. ELEKTRIK BAGLANTISI

Cihaz sadece DIN VDE 0100 elektrik tesisati
standartlarina uygun bir prize baglanmahdir.
Cihaz  220-230v  AC  50-60Hz  sebeke
geriliminden beslenmelidir.

Cihazin baglanacagi priz 16 A sigortali olmahdir.
Besleme tesisatina kacak akim  sigortasi
konulmasi tavsiye edilir.

Cihaz ticari bir mutfakta kullanilacaksa dogru bir
topraklama  sistemi  uygulanmis  olmahdir.
Topraklama vidasi arkada, sol altta etiketle
belirtilmistir. Burada DIN VDE 0100, madde 540
g0z ondine alinmalidir.

Elektrik baglantisi Sekil-3'e bakarak yapiimahidir.

3. KULLANICI TALIMATI

Bu cihazlar; 1zgara, kizartma, yiyeceklerin Gzerini
kizartma, bazi eklemeler yaparak tekrar pisirme
amaclarina uygundur.

PSE 100 cihazinda, 1700 W'lik bir 1sitici bulunur.
PSE 200 cihazinda ise toplamda 3400 W'lik 2
Isitici bulunmaktadir. Bu iki isitici ayri olarak da
ayarlanabilir ve calistirilabilir.

Isiticilar Ost hareketli parcada yer almaktadir. Bu
ust parca fazla gl¢ gerektirmeden yukari veya
asa{j! yonlere rahatca hareket ettirilebilir. istenen
her yukseklikte ayarlanabilir.

Cihaz; kizakli hareket edebilen yag tavasi ile
birlikte  kullanilmahidir.  Yag tavasi  &ne
cekildiginde, cihazin alt ve 6n tarafinda emniyet
cengeline takilacaktir. Boylelikle yag tavasi on
tarafa devrilmekten korunmus olur.

Kizaracak yiyecekler altliksiz olarak 1zgaranin
Uzerine vyerlestirilir. Altlik ile (tabak) birlikte

konulacaksa, yag tavasinin
yerlestirilmelidir.

Cihazin ilk kez calistirilmasinda hafif bir duman
ve koku hissedilebilir. Bu durum cihazin ilk kez
Isinmasi ile ilgilidir ve kisa bir slre sonra bu
durum kaybolacaktir.

UYARI : Cihazin uzun siire ¢alistiriimasi halinde,
Uzerinde bulunduklari zemin ve c¢evresi 80°C’ ye
kadar isinabilir. Bu ylizden zemin malzemesinin
Istya dayanikli olmasina dikkat edilmelidir.

icerisine

4. CALISTIRMA

PSE 200 cihazinin ust kisminda yan yana iki
isitict bulunur. Bu kismin sol tarafindaki ayar
digmesi soldaki 1sitictyr ayarlar. Sag taraftaki
digme ise sagdaki isitictyi calistirir.

"0" konumunda sicaklik regulatori devrede olup
1sitict elemanlari heniiz galismamaktadir.

Ayar dugmeleri saga ve sola ¢evirmek suretiyle
kullantlabilir.

5. KAPATMA (Sekil-1)
"4" nolu digmeyi “0” konumuna getiriniz.
Cihazin bagh bulundugu salteri kapatiniz.

6. BAKIM

Cihaz Uzerinde elektrik varken kesinlikle bakim
yapmayiniz.

Cihazi 1hk sabunlu suya batirilmis bez ile tam
sogumadan siliniz.

Cihazin yizeyinde c¢izik yapabilecek temizlik
maddelerini ve araglarini kullanmayiniz.
Gerekirse kimyasal temizleyiciler kullaniniz.
Cihaz suyla  veya  buhar basinciyla
temizlemeyiniz. Aksi halde elektrik tesisatinin
arizasina neden olabilirsiniz.

EQer cihaz uzun middet kullaniimayacaksa,
yizeyler ince bir tabaka vazelinle kaplanmalidir.
Cihazda tehlikeli bir durum goértlmesi halinde
yetkili servise haber veriniz. Ehliyetsiz kisilerin
cihaza midahale etmesine izin vermeyiniz.

URUNLERIN KULLANIM OMRU 10 YILDIR.
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1. INSTALLATION

Place the equipment on a flat surface. Proper
levelling of the equipment can be obtained
through its adjustable feet.

Do not place anything closer than 20cm. around
the equipment.

Rip off the protective nylon on the equipment.
Some adhesive particles can be stayed on the
equipment. So clean them with a suitable solution.

2. ELECTRICAL INSTALLATION

It should only be connected to a plug according to
VDE 0100 electrical installation standards.

The equipment should be operated with 220-230V
AC 50-60Hz network votage.

The plug should be earthed. Earthing screw has
been stated on a placed at the bottom of the
equipment.

Electrical connection should be in accordance
with .(Figure 3)

3. OPERATING INSTRUCTIONS

The equipment is ideal for grilling and toasting
purposes. Pre-cooked meals can also be cooked
by adding some extra devices.

PSE 100 has only one heating element capacity of
which is 1.750 W.

PSE 200 has two heating elements total capacity
of which is 3.450 W.

The heating elements in PSE 200 can also be
adjusted and operated separately.

The heating elements are located inside the upper
mobile part. Upper mobile part can be moved
vertically very easily and the distance between the
cooking material and the hearters cen  be
regulated in this way.

The equipment should be used together with its
mobile and sliding oil tray. When the oil tray is
pulled back,the safety hook which is on front and
at the bottom side of the equipment will not
release it. Thus oil tray will not tilt down.

The food material to be grilled should be placed
onto the grid iron without base tray. If they are

1. MONTAGE
Das Gerat muss waagerecht auf eine ebene
Oberflache gestellt werden.

going to be placed together with base tray, it
should be placed into the oil tray.

Some smoke and smell may occur while putting
the appliance into operation for the first time but
this is not a dangerous situation and will die down
after a while.

4. OPERATION (Figure-1)

Switch on the fuse of the unit.

Adjust the temperature by turning button "4".
That signal lamp "5" is on indicates the heating
operation.

Vertically moveable heating top section can be
approached to or removed from the cooking
material by means of movement handle "2".

After completing the cooking process, set the
movement handle "2" to the top situation.

5. SWITCHING OFF (Figure 1)
Set the thermostat "4" to "0" stage.
Plug and socked should be disconnected.

6. MAINTENANCE

Do not do any maintenance work or cleaning
when the power is connected.

Wipe the equipment with a damp soapy cloth
when it's still warm.

Do not use any scrapers such as knife wire brush
or cleaning materials that may scratch your
equipment.

Apply chemical solvents on the s/s surfaces of the
appliance.

Do not clean the appliance with high-pressured
water or steam-pressure. Otherwise, you may give
harm to the electrical installation of the
equipment.

In case of noticing any failure at the appliance,
call the authorized tecnical staff.

The appliance should be examined by an
authorized technical staff only.

If the appliance will not be operated for a long
time, apply a thin layer of vaseline on the s/s
surfaces of the appliance.

EXPIRY TIME IS 10 YEARS.

DE

Aus Sicherheitsgriinden sollte sich in einem
Umfeld von 20 cm um das Gerat nichts befinden.



Entfernen Sie die Schutzfolie.

Eventuelle Kleberreste mit einem geeigneten
Ldsungsmittel entternen.

2. ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Das Gerat darf nur an eine Steckdose
angeschlossen werden, die gemdb VDE 0100
installiert ist.

Die Netzspannung mub 220-230V AC 50-60Hz
betragen. Diese Steckdose darf sich nicht lber
dem Grillgerét befinden.

Die Absicherung des Versorgungsstromkreises
muss 16A betragen.

Es wird empfohlen die Gerdte nur an einen
Stromkreis anzuschlief3en, der durch einen
Fehlerstrom Schutzschalter geschiitzt ist.

Wenn die Grillgerdte in einer gewerblich
genutzten Kiiche verwendet werden, ist es
erforderlich, dass sie an ein
Potentialausgleichsystem angeschlossen werden.
Die Potentialausgleichklemme befindet sich links
hinten am Unterteil der Gerate. Beim Anschluss
an den Potentialausgleich ist besonders DIN VDE
0100 Teil 540 zu beachten.

Der Elektrische Anschluss sollte gemdb Bild-3
durchgefihrt werden.

3. HINWEISE ZUM GEBRAUCH

Die Grilgerdte sind geeignet um Speisen zu
grillen, braten, Giberbacken gratinieren.

Das Gerét PSE 100 hat einen Heizkdrper mit einer
Leistung von 1700W.

Das Gerdt PSE 200 hat 2 Heizkorper mit
zusammen 3400W. Diese beiden Heizkorper sind
getrennt schaltbar und regelbar. Die Heizkorper
sin im hohenverstellbaren Oberteil eingebaut.
Dieses Oberteil lasst sich ohne Kraftaufwand auf-
und abwarts bewegen. Es bleibt in jeder Position
stehen.

Die Gerédte dirfen nur mit eingeschobener
Fettpfanne  betrieben  werden. Wenn die
Fettpfanne herausgezogen wird, so wird sie in der
vorderen Position durch Sicherungshaken an der
Unterseite so gehalten, dass sie nicht nach vorn
kippt.

Die Speisen kénnen ohne Teller oder Platte auf
das Grillrost gelegt werden, oder mit Teller oder
Platte in die Fettpfanne gestellt werden.

1. MOHTAX

Trotzdem kann es beim ersten Betrieb zu einer
leichten Rauch und Geruchsentwicklung kommen.
Dies ist normal und verschwindet nach kurzer
Zeit.

WICHTIG : Wenn die Grillgerate l&ngere Zeit in
Betrieb sind, kann sich die Bodenflache um die
Geréate herum bis auf 80°C erwarmen. Es ist
darauf zu achten, dass das Material der
Bodenflache diese Temperatur dauerhaft aushalt.

4. EINSTELLUNG DER
TEMPERATURREGLER

Das Gerédt PSE 200 hat zwei Heizkorper die im
Oberteil nebeneinander angeordnet sind. Mit dem
linken Drehkropf wird das linke Heizelement
gesteuert. Der rechte Drehknopf steuert das rechte
Heizelement.

In Stellung "0" rastet der Temperaturregler ein
und das Heizelement ist ausgestaltet.

Der Drehknopf kann rechts herum und links
herum gedreht werden.

5. AUSSCHALTEN (Bild-1)
Termostatschalter "4" auf "O" stellen.
Stecker aus der Steckdose ziehen.

6. PFLEGE

Reinigen Sie Ihr Gerét erst nach dem Sie den
Stecker aus der Steckdose entfernt haben.

Gerdt nach Gebrauch noch vor dem Erkalten mit
einem in warmes Seifenwasser getauchten Tuch
abwischen.

Keine Reinigungsmittel und Gerat verwenden die
Oberflachen zerkratzen kénnen.

Falls n6tig verwenden Sie chemische Reiniger.
Gerdt nicht mit Wasser oder Dampfrdruck
reinigen, es konnen dabei Schdden im
elektrischen System entstehen.

Sollte das Gerét léngere Zeit auber Betrieb
bleiben, sollte es mit einer dinnen Schicht
Vaseline tiberzogen werden.

Sollte das Gerét stérungen aufweisen, geben sie
dem Kundendeienst bescheid. Lassen Sie Ihr
Gerat nur vom Fachpersonal untersuchen/
reparieren.

RU



MomecTuTe nNpuboOp Ha pPOBHOE OCHOBaHWE W
BbIPOBHSINTE.

Wcknoumte Hamume Kakux-nmbo MaTepuasioB
BOKpYr npmbopa Ha paccTosiHum 20 cMm.

CHUMUTE 3aLLMTHYO MONMNITUIEHOBYHO MIEHKY.
OuncTuTe OCTaTKM  K/esLWero BelecTBa C
MOBEPXHOCTEA  npubopa  COOTBETCTBYHOLLMM
pacTBOPUTE/NIEM.

2. QNEKTPNYECKVME COEAVNHEHNA
Ob6s3aTe/bHbIM YCNOBWEM ABNAETCA
MOAK/OYeHNe Mpubopa K PO3eTKe 3/1eKTPOCETH,
oTBevatoLeli TpebosaHuaM ctaHgapTa DIN VDE
0100 KacatefibHO 3/1eKTPO060PYA0BaHNS.
YCTpPOICTBO MNpegycMaTpuBaeT MOAK/IOYEHME K
cetn ¢ HanpsbkeHnem 220-230B nepem.toka 50-
60 Iy,

Po3eTka MNOAK/OYEHNUS  YCTPOMCTBa  LO/DKHA
NMETb MPefoXPaHNTENb C CONPOTMBEHNEM 16A.
Ha nuHWM  3nekTponuTaHuUsa  PeKOMeHAyeTcs
YCTaHOBUTb YCTPOMCTBO 3aLLUTHOrO OTKNOYEHUS,
cpabaTbiBatOLLEr0 B CAy4vae BO3MOXHOM YTeuKu
3/IEKTPOTOKA.

Ecnm YCTPOWCTBO Mcnonb3yerca Ha
MPOMBbILL/IEHHOM KyXHEe, HeOOX04UMO BbINONHUTb
npaBunbHOE  3a3eMfieHMe  YCTpoicTBa. BuWHT
3a3eM/ieHnsi 0603Ha4YeH 3TUKETKON BHW3Y CreBa
Ha 3agHeil naHenu ycTpoiicTBa. [Mpu 3TOM
crefyeT yuuTbiBaTh TpebosaHMa cTatbh 540
ctaHgapta DIN VDE 0100.
ONeKTpoCcoeanHEHNA  BbIMNOMHUTE
Cxewme-3.

cornacHo

3. MHCTPYKLUWA MO SKCINNYATALNN
YCTPONCTBO NpeAHa3HauyeHo A/1s NPUroToBeHMA
MPOAYKTOB Ha rpune, Xapku, 06XapuBaHus W,
[06aBMB  HEKOTOpble  akceccyapbl,  Apyrux
CrocoboB NPUroToB/IEHUA NPOAYKTOB.
Yctpoicteo  PSE 100  yKOMNieKToBaHO
HarpeeaTe/lbHbIM 3/IEMEHTOM MOLLHOCTbI0 1700
BT. Yctpolicteo PSE 200 yKOMMMEKTOBaHO 2
HarpesaTe/lbHbIMU aneMeHTamu obLuein
MOLLHOCTbHO 3400 BT. YCTpOIACTBO
npegycMaTpuBaeT  BO3MOXHOCTb  Pa3fe/ibHOro
BK/THOYEHMA N HACTPOMNKM 4BYX HarpeBaTesei.
HarpesaTenbHble  3/1eMEHTbl  HaxoAATCA  Ha
BEpXHeli MOABWXKHOM 4acTW YCTpoiicTBa. JTa
BEPXHAA 4acCTb, He Tpebys 6ONbLIOro ycunus,
MOXET JIerKO MepemeLLaTbCs BBEPX WM BHUS.
MoxeT 6bITb 3aKpenieHa Ha /1000 BbICOTE.
YCTPOICTBO [O/MKHO MCMONb30BaTbCS BMeECTe C
MOAAOHOM Ana cbopa »Xupa, BblABUTraloLMMCa Ha
nonosbax. [lOA4AOH BblABUraeTcs Brepes W
LensseTcs 3a MpefoXpaHUTESIbHble KPHOYKW Ha
nepeaHein HWKHe 4YacTu YCTpoicTBa. Takum
06pa3oM, MpeaynpexaaeTcd  OnNpoKuAblBaHue
MOZLA0HA C XXMPOM.

Pa3MecTute MpPOAYKTbl AN1F  XKapKu  MoBepx
peLeTKn-rpuib 6e3 ocHoBaHuA. Ecnun peluetka-

TPWNb  YCTaHAB/IMBAETCA BMECTE C  HUXKHUM
OCHOBaHVeM  (Tapenkoi), BHYTpPb MOMeCTUTe
NOALOH AN »KuMpa.

Bo Bpemsa mMepBOro BK/HOYEHUS B TeuyeHue
HEKOTOPOro nepuoja BpemMeHu annapar BblgenseT
Nerkvin abiM 1 3anax. [aHHOe siBNEHWe Bbi3BaHO
MepBbIM 3anyckoM npubopa u CcaMOCTOATE/IbHO
“cyesaeT, CryCcTa KOPOTKUI Neprog BpeMeHMU.
MPEAYTIPEXXAEHUE: B nepvog
MPOAO/IKMUTENBHO PaboThbl annaparta, OCHOBaHWe
nof anmnapatoMm M OKpyXarloLwas cpefa MOXeT
HarpeTbca a0 80°C. TloaToMy HeobXoaMmo
yCTaHaBnMBaTb  anmapat  Ha  OCHOBaHWe,
YCTONUMBOE K BbICOKUM TeMrepaTypam.

4. BK/TKOUEHUE

YctpoiictBo PSE 200 yKOMMAEKTOBaHO [AByMS
HarpesaTe/lbHbIMM afemMeHTamu,
pacrionaratowyecs pagoMm Apyr C Jpyrom B
BEpPXHel 4acTu ycTpoictBa. B 3Toil yactm no
NEBOI CTOPOHE pacrnofiaraeTcs pyyka perynsropa
ON19 NeBOro Harpeeatens. Pydyka perynaropa c
npaBoi CTOPOHbI ANA  ynpaBneHus paboToi
MpaBoro Harpesaress.

Ecnn perynatop Temnepatyp B nosuyumn "0",
HarpesaTe/ibHble 3/IEMEHTbI eLLe He paboTatoT.
Pyuyka HacTpOWKM NOBOpaYMBaeTCs BMpaBO W
B/IEBO.

5. BbIK/TKOYEHUWE (Cxema-1)
Pyuky "4" nepekntounte B NosioXkeHue "0".
BbIKNtounTe rnaBHbIii BbIK/IKOYaTeb YCTPOCTBA.

6. TEXOBCNY>XNBAHNE

KaTeropuuyeckn  3anpeliaeTcsd  BbIMOHEHUE
TeX00CNY)XMBaHNS  BO  BPEMS  HaxOXAeHws
YCTPOWCTBA NOZ HANPSXKEHNEM.

He poxugascb NOMHOrO OCTbIBaHWS, NPOTpUTE
06opyfoBaHMe TPAMKOW, CMOYEHHON TennoWn
Mbl/IbHO BOAOIA.

He wucnonb3yiite uucTAwme CcpeactBa U
npeaMeTbl, CNOCO6HbIE NoLapanaTb MOBEPXHOCTb
YCTPOWACTBA.

B cnyyae  HeobxogumocTu
XUMUYECKIE YNCTALLME CPEACTBa.
3anpeleHo  oumwiaTb YCTPOICTBO BOAOW WM
mapom nog AasneHnem. B npoTvBHOM cnydae
BO3MOXXHO MOBPEXAEHVE INEKTPONPOBOAKMN.

Ecnn ycTpoiicTBO He OyaeT MCMoMb3oBaTbCA B
TeyeHuWe LIMTeNbHOTO BPEMEHW, BCE MOBEPXHOCTM
MOKPbIBAOTCSA TOHKMM C/I0EM Base/IMHa.

B cnyuyae BbISIB/IEHUS Kakoro-nnbo OnacHoOro
COCTOSIHMS ~ YCTPOMCTBa,  MPOMHKOPMUPYITE
YMNOTHOMOYEHHYHO CNYXOY TexobcnyxuBaHus. He
paspeLuaiiTe HEeYMO/IHOMOYEHHbIM nmuam
BbIMO/IHATb PEMOHT M MOAMM(MKALMIO YCTPOCTBA.

ncnonb3yiiTe

CPOK CNY>Xbbl OBOPYJOBAHIA - 10 JIET.

PSE 100 ELEKTRIK SEMASI / ELECTRIC SCHEMA / ELEKTRISCHER SCHEMA /
SNNEKTPUHECKAA CXEMA
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PSE 200 ELEKTRIK SEMASI / ELECTRIC SCHEMA / ELEKTRISCHER SCHEMA /
SNNEKTPUHECKAA CXEMA
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mA : Terminal / Therminal / Terminal / Knemma

b1-2 : Salter / Switch / Schalter / Boikntouarens

L1-2 : Sinyal Lambasi / Indicator Lamp / Signal Lampe / CurHansHas namna
r: Isitici / Heating Element / Erheizer / HarpeBaTtenbHbIin an1eMeHT

imalatci Firma : INOKSAN A.S.

Organize Sanayi Bolgesi Ormanlar Cadde No:5 Nilufer/ BURSA
TELF : 0224 294 74 74
FAX :0224 243 36 67

dupma-nponssoguTens : MHOKCAH A.LLL(INOKSAN A.S.)
Organize Sanayi Bolgesi Ormanlar Cadde No:5 Nilufer/ BURSA

TEJ. : 0224 294 74 74
DAKC :0224 243 36 67
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